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- la Selva de Mar

Cap de Creus * Alt Emporda

Varietats
Lledoner roig i blanc

Cura de la vinya
Ecologica _
Veremada a ma

Fermentacié alcoholica
Diposit inoxidable

Llevats
Indigenes

‘Temperatura de fermentacié

Tra2126;

Dies de fermentacié
25

Tipus de crianca
5 mesos en bota de roure

francés (Borgonya) de 7¢ any
amb mares, 45 dies en diposit
inoxidable abans d’embotellar

Tipus de suro

Tap de suro natural

- Tipus d’ampolla

Borgonya

Analisi

Grau alcoholic 15 %
Acidesa total 4,15
Acidesa volatil 0,33
Sucres residuals < 0,4
pH 3,20 '

Temperatura de
consum recomanada

10-12°C

Copa recomanada
Riedel Oak
Chardonnay

Elaboracié

Anyada 2019
embotellada 02.05.2020
598 ampolles de 75 cl
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Nota de tast

Color groc palla intens, net i brillant. En nas, hi trobem aromes citriques
de taronja sanguina, de nespre i, un xic més tard quan es relaxa a la
copa, hi apareix flor de taronger, préssec de vinya i notes mentolades.
En boca, les aromes es repeteixen amb exuberancia elegant. Es
torna voluminds, opulent i sedés alhora, amb una marcada acidesa
que compensa el grau alcoholic i aporta frescor i caracter. El final és
llarg, gracies a una tanicitat delicada, vegetal i amarga, que anuncia
potencial de guarda. Crea bones harmonies amb plats d’aromes i
sabors contundents. Un vi blanc amb anima de negre.

Descripcié de ’'anyada

La tardor va ser plujosa, seguida d’'un hivern sec amb temperatures
moderades, fins i tot altes cap al final. Avancada la primavera van
tornar les pluges intermitents i temperatures més fresques a l'inici de
juny. La brotada va ser irregular, perd va generar una bona vegetacio.
A finals de juny, arriba la primera onada de calor i va cremar part del
raim.Va ser un estiu extremadament sec i calorés que va fer patir
la vinya. Vam triar el moment de collir per garantir bona graduacio
| acidesa.
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