
Informació nutricional

Carbohidrats totals 	 0.7 g/100 ml

        dels quals sucres	 <0.5 g/100 ml

Proteïna pura 	 0 g/100 ml

Greix brut 	 0 g/100 ml

Greix monoinsaturat 	 0 g/100 ml

Greix poliinsaturat 	 0 g/100 ml

Sal (NaCI) 	 0 g/100 ml 

Càlcul calòric

        Quilocalories 	 73 KCal/100 g

        Quilojules 	 302 KJ/100 g

Ingredients: raïm i SO2
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Elaboradors
Somni d’istiu
la Selva de Mar 
Cap de Creus • Alt Empordà

Varietats
Lledoner blanc 50%
Lledoner roig 50%

Cura de la vinya
Seguint els principis de la 
viticultura ecològica i  
regenerativa, tot aplicant  
fitoteràpia i pinzellades de  
biodinàmica. Verema manual. 

Fermentació alcohòlica
En dipòsit d’acer inoxidable
amb llevats indígenes

Temperatura de fermentació
19 a 25 ºC

Dies de fermentació
10

Tipus de criança
6 mesos en botes de 300 litres 
amb les mares

Tipus de suro
Natural

Tipus d’ampolla
Borgonya 

Anàlisi
Grau alcohòlic 12,52 %
Acidesa total 4,11
Acidesa volàtil 0,43
Sucre residual < 1
pH 3,20

Temperatura de  
consum recomanada
10 - 12 ºC

Copa recomanada
Riedel Veloce  
Chardonnay

Elaboració
Anyada 2025  
embotellada 29.03.2026
755 ampolles de 75 cl
18 ampolles de 150 cl
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Nota de tast
És de color groc pàl·lid amb rivet de groc palla. Les aromes 
de flors blanques resulten fresques i directes. És un vi ben 
construït, d’intensitat mitjana-alta a la boca, amb la salinitat 
que ens trasllada a la mar d’Amunt.  Mostra una untuositat 
important, ben combinada amb una frescor vibrant, gairebé 
elèctrica. La intensitat retronasal es percep mitjana-alta amb 
persistència postgust elevada. 
Serà l’acompanyament perfecte per als plats de la cuina de 
mar i muntanya empordanesa.

Descripció de l’anyada
Aquest estiu ha estat el segon més calorós des que es tenen 
registres a Catalunya. Les temperatures han estat, com a  
mínim, 2 ºC per sobre de la mitjana climàtica del període 
1991-2020. Ha estat l’estiu amb més dies seguits d’onada 
de calor: en total, s’han registrat setze dies consecutius 
per sobre dels 40 ºC. Les nits tropicals, superiors als 
20 ºC, són freqüents a l’estiu i especialment al litoral.   
Actualment, se’n registren entre 30 i 45 més, en comparació 
al segle xx. Pel que fa a les nits tòrrides, les que superen 
els 25 ºC, cada cop comencen abans: aquest estiu se n’han  
donat un total de trenta-sis. El 2025, s’ha registrat la tempe-
ratura més alta als mesos de juny i juliol al mar. El rècord s’ha 
establert el 18 de juliol, amb 26,8 ºC, mesurats a l’Estartit. 
Cal dir que les pluges més abundants van concentrar-se en 
poques jornades al juliol, però van ser tan importants que 
van fer superar les mitjanes climàtiques, amb escreix, a 
molts indrets.
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